
Innovative Lösungen für die Bäckereibranche: 
Boyens Backservice GmbH auf der SÜDBACK 2024
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Pressetext 09.2024

Ibbenbüren, 09.09.2024 – Optimierung durch Innovation – das ist die Devise der Boyens Backservice GmbH. 
Unser Unternehmen hat sich darauf spezialisiert, individuelle Lösungen zu entwickeln, die die Effizienz und 
Qualität in Bäckereien und Konditoreien steigern. Mit einer breiten Produktpalette, die von präzisen Dosier-
systemen bis hin zu fortschrittlichen Sprühsystemen reicht, bieten wir Technologien und Rohstoffe, die den 
Anforderungen moderner Produktionsumgebungen gerecht werden.

BackGlanz SPRAYER – Die Revolution in der Veredelung
Unser BackGlanz SPRAYER setzt neue Maßstäbe in der Veredelung von Backwaren. Die kompakte, automati-
sche Sprühanlage veredelt Teiglinge effizient mit BackGlanz – hauchdünn, sauber und wirtschaftlich. Dank der 
ergonomischen Ein-Mann-Bedienung und der bewährten Boyens Sprühtechnik arbeitet die Anlage genauso 
schnell und zuverlässig wie kostspielige, wartungsintensive vollautomatische Systeme mit Transportband. Die 
innovative Überfahrbrücke wird durch induktive Sensoren aktiviert, sobald ein Blech eingestellt wird, und be-
sprüht es gleichmäßig. Speziell entwickelte Sprühdüsen sorgen für einen sparsamen und präzisen Auftrag des 
BackGlanzes. Nach dem Abglänzen kann der BackGlanz Sprayer als Arbeitstisch zur weiteren Veredelung der 
Teiglinge, etwa durch Mandelbestreuung, genutzt werden – danach ist das Blech bereit für den Backofen. Die 
Hygienestation ist benutzerfreundlich gestaltet und die Reinigung der Sprühanlage erfolgt schnell und einfach 
dank der abnehmbaren Auffangwanne mit Restablauf. Diese kann einfach in die Spülmaschine gegeben wer-
den und ist sofort wieder einsatzbereit.

Präzision und Effizienz in Ihrer Produktion: UNIFILLER-Dosiersysteme
Unsere UNIFILLER-Dosiersysteme bieten modulare und flexible Lösungen für jede Betriebsgröße. Ob kleine 
Handwerksbäckerei oder große Industrieproduktion – mit den UNIFILLER-Systemen dosieren Sie Füllungen 
und Massen präzise und effizient. Ein besonderes Highlight ist die ELF 400, bekannt für ihre millilitergenaue 
Präzision und schnelle Verarbeitung. Zu den Vorteilen der ELF 400 zählen der geringe Platzbedarf, die Ge-
schwindigkeits- und Portionskontrolle, die robuste Edelstahlkonstruktion sowie die schnelle Reinigung und 
einfache Demontage. Lassen Sie sich zeigen, wie Sie mit unseren Dosiersystemen Ihre Produktivität steigern 
können.

Perfekte Gebäckveredelung: Unsere fortschrittlichen Jelly-Sprühsysteme
In enger Zusammenarbeit mit erfahrenen Handwerksbäckern und Konditoren haben wir das besonders leis-
tungsstarke FRUIT GEL 100+ Sortiment entwickelt. Dieses fruchtsäurestabile und sofort lösliche Pulver-Gelee-
konzentrat eignet sich ideal für Obstgebäcke aller Art und sorgt für glänzende, glatte, klare sowie schnittfeste 
Oberflächen mit einem vollmundigen, einzigartigen Geschmack.

Unsere neuesten Jelly-Sprühsysteme bieten professionelle, robuste Sprühtechnologie für den Einsatz in erfolg-
reichen Bäckereien und Konditoreien. Dank modernster Technik, wie beheizten Schläuchen, leistungsstarken 
Durchlauferhitzern und elektronischer Steuerungs- und Überwachungstechnik, wird die Gelee-Verarbeitung 
auf höchstem Qualitätsniveau ermöglicht – ohne Anbrennen, Kleckern oder Pinselhaare auf dem Gebäck. 

Unsere Neuheit: der Jelly Royal Twin – die ultimative Geleesprühmaschine! Mit bis zu 12,8 kW Heizleistung, 
getrennt arbeitenden Erhitzern, höhenverstellbaren Sprühpistolenhaltern und zwei leistungsstarken Pumpen 
bietet der Jelly Royal Twin maximale Flexibilität und Effizienz, selbst bei großen Mengen und unterschiedlichen 
Geleearten. Dank seiner einfachen Handhabung, sparsamen Verbrauch und enormen Langlebigkeit ist er das 
Erfolgsmodell für jede Bäckerei und Konditorei.
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Aktuelle Pressebilder

Hygiene und Effizienz vereint: Trennmittel-Sprühsysteme
Unsere umfassende Palette hochwertiger Trennmittel wurde speziell für die Anforderungen der moder-
nen Backbranche entwickelt. Besonders hervorzuheben sind unsere BIO-Trennmittel, die ökologische 
Aspekte berücksichtigen, ohne Kompromisse bei der Leistungsfähigkeit einzugehen. Sie ermöglichen 
ein umweltfreundliches Arbeiten bei gleichbleibend exzellenten Ergebnissen. Unsere sprühnebelfreien 
Trennmittel-Sprühsysteme tragen Flüssigei, Glanzmittel und Backtrennmittel präzise und sauber auf, sor-
gen für eine gleichmäßige Bräunung der Backwaren und gewährleisten dabei höchste Hygienestandards. 

Mit diesen Technologien, einschließlich der TÜV-zertifizierten KEG-Trennmittel-Technologie, gestalten Sie Ihre 
Produktionsprozesse effizienter und wirtschaftlicher. Kein Kleben, kein Anhaften – mit Boyens Trennmitteln 
und Schneideölen setzen Sie auf höchste Qualität und Zuverlässigkeit.

Besuchen Sie uns auf der SÜDBACK 2024
Erleben Sie die innovativen Lösungen von Boyens Backservice GmbH live auf der SÜDBACK 2024 in Stutt-
gart. Unser Team freut sich darauf, Sie in Halle 10, Stand E32, persönlich zu begrüßen und Ihnen zu zeigen, 
wie unsere Produkte Ihre Produktion revolutionieren können. 

Weitere Informationen www.boyensbackservice.de


